
 
 
 

 

 
Palladium Linie 
SÜDTIROLER SAUVIGNON DOC 

 

 

 

Serviertemperatur 12° – 14° C 

  
Lage/Klima/Boden Girlan, Kaltern und Obermagd. 

Anbauform Guyot 
 

Ertrag 65 hl/ha 
Vinifizierung Vergärung und Ausbau  

im Edelstahltank, ein kleiner  

Prozentsatz im Barriquefass 

 

Analysewerte:   

Alkohol  13,5 %Vol. 
Säure  6,5 g/l 
Restzucker  2,0 g/l 

Extrakte  23,8 g/l 
   
Lagerfähigkeit  2-5 Jahre 

 

Jahrgang 2017 

Traubensorte 100% Sauvignon 

Beschreibung Der Sauvignon ist ein feiner,  

aromatischer Weißwein von grünlich- 

gelber Farbe, intensiv grasigem Geruch  

und frischem, rassigem Geschmack mit 

Aromen von grünem Paprika, 

Stachelbeeren, Holunder und Brennnessel. 

Empfohlene 

Speisen 

Er eignet sich vorzüglich zu Spargeln, 

Zwiebelsuppe, Schnecken und 

Fischgerichten und als Aperitif Wein.  

 


