SUDTIROL ST MAGDALENER RONDELL DOC

Entstanden nach dem Vorbild eines Burgunders: nur die besten Parzellen mit
den altesten Reben werden fir den ,Rondell” verwendet. Ein St. Magdalener,
der Kraft und Eleganz vereint und so manchmal einem Pinot Noir sehr nahe
kommt.

»,Schon mein Vater Toni hatte die einzelnen Kleinparzellen im
Keller getrennt ausgebaut und das Potential des ,,Rondell“ erkannt.
Ein Wein, der durch diese lange Erfahrung gewachsen ist*.

Franz Gojer

LAGE

Clogglhugel: Terrassierter Sid-Ost Hang. Moranenschutthugel mit gut
durchlifteten, leicht erwarmbaren, sandigen Boden. Pergolaerziehung mit
5000 Reben pro Hektar.

VINIFIZIERUNG

Handlese der besten Trauben und Transport in GrofRkisten. Schonende Verar-
beitung. Kaltmazeration fiir 3 Tage mit spontanem Garbeginn. Beimpfung mit
Reinzuchthefen, kontrollierte Garung im Stahltank mit mehrmaliger Eintau-
chung der Maische fur mehr Extraktion. Ausbau und Lagerung im grofRen
Holzfass. Abflllung im Mai.

SENSORISCHE EIGENSCHAFTEN

Kraftiges Rubinrot. Intensive Kirschfrucht mit fleischig-wurzigen Anklangen.
Kraftig und doch fein. Engmaschige Tannine, dichte Struktur und spannendes
Saurespiel. Langer, anhaltender Abgang. Sehr gutes Lagerpotenzial.

PASSEND ZU weiRem und rotem Fleisch sowie zu Vorspeisen der mediter-

ranen Kiche.
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