SUDTIROLER LAGREIN FURGGL DOC

Die Lage Furggl in Auer beweist sich Jahr fur Jahr aufs Neue: sie bringt kraftigen
Gerbstoff und Mineralitat. Dies macht den Lagrein sehr langlebig.

,Unsere Weine diirfen zwar Ihre Ecken und Kanten haben, aber
beim Lagrein ist immer Feingefiihl notwendig, um seine markante
Art in Zaum zu halten und die uns so wichtige Eleganz in den
Vordergrund zu stellen®,

Florian Gojer

LAGE
Furggl in Auer: Steiniger Schwemmboden der Etsch. Der warme Porphyr ist
ideal fir die Rebsorte Lagrein. Guyoterziehung mit 5000 Reben pro Hektar.

VINIFIZIERUNG

Handlese und schonende Verarbeitung. Kontrollierte Garung im grofen
Eichenholzfass mit leichter Toastung. Sdureabbau und weiterer Ausbau im
groflen Holzfass.

SENSORISCHE EIGENSCHAFTEN

Dunkles Purpurrot. Duftet nach Brombeeren und Schokolade und hat wiirzige
Noten. Fleischige Fulle, und kraftig-warmes Tannin. Cute Struktur und ange-
nehme Saure.

HERVORRAGENDER BEGLEITER bei geschmorten Fleischgerichten und
Wwild.
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