
 
 
 

 

 
Palladium Linie 
SÜDTIROLER KERNER DOC 

 

 

 

Serviertemperatur 10° – 12° C 

Lage/Klima/Boden Eisacktal, Tisens 
 

Anbauform Guyot 
 

Ertrag 80 hl/ha 

Vinifizierung Vergärung bei kontrollierter  
Temperatur und Ausbau im 
Edelstahltank 

 

Analysewerte:   

Alkohol  13 %Vol. 
Säure  6,2 g/l 
Restzucker  0,5 g/l 

Extrakte  20,5 g/l 

   
Lagerfähigkeit  2-5 Jahre 

 

Jahrgang 2018 
Traubensorte 100% Kerner 
Beschreibung Der Kerner ist ein rassig, würziger 

Weißwein, strohgelb mit grünen 
Reflexen zart im Geruch, trocken 
und voll im Geschmack mit 

Muskattönen, leichten Anklängen 
von weißen Blumen, Litschis und 
einer leichten Würznote von 
weißem Pfeffer. 

Empfohlene 
Speisen 

Er passt als Aperitif Wein, aber 
auch zu leichten Vorspeisen, 

gekochtem und gebratenem Fisch.  

 


