
 
 
 

 

 
Maturum Linie 
SÜDTIROLER LAGREIN DOC Riserva 

 

 

 

Jahrgang 2016 
Traubensorte 100% Lagrein  
Beschreibung Der Lagrein hat eine rubin- und 

dunkelgranatrote Farbe, einen 

würzig, fruchtigen Geruch nach 
Röstaromen, Pfeffer und 
Bitterschokolade. Sowie 
Brombeeren, Kirsche und Veilchen. 
Ein Wein mit einer sehr komplexen 

Struktur und intensiven Aromen.  
Empfohlene 

Speisen 

Er wird am besten zu Wild, zu 

Braten, dunklem Fleisch und 
Hartkäse genossen.  

 

Serviertemperatur 18° – 20° C 

Lage/Klima/Boden Bozen, Zone Gries 

Anbauform Pergel 
Ertrag 50 hl/ha 

 
Vinifizierung Vergärung im Stahltank, Ausbau  

im Holzfass für 18 Monate,  
1-jährige Flaschenlagerung  

 

Analysewerte:   

Alkohol  13,5 %Vol. 
Säure  5,5 g/l 

Restzucker  0,8 g/l 

Extrakte  31 g/l 
   
Lagerfähigkeit  5-10 Jahre 

 


